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I. ANDORRA TASTE
JORNADLES PROFESSIONALS



Andorra Taste jornades professionals PLESENTAGIO DE RESULTATS

PRIMER CONGRES MUNDIAL DE CUINA D’ALTA MUNTANYA

OBJECTIUS
POSICIONAR ANDORRA EN EL MON GASTRONOMIC A NIVELL INTERNACIONAL

POSAR EN VALOR EL CONCEPTE DIFERENCIADOR ” CUINA D’ALTA MUNTANYA”
COMPARTIR EXPERIENCIES ENTRE ELS PARTICIPANTS (XEFS, CUINERS, ...)
FOMENT DE SINERGIES I COL-LABORACIONS ENTRES CUINERS I PRODUCTORS

PONENTS AL CONGRES
40 PERSONES ENTRE RESTAURADORS I PRODUCTORS
15 ANDORRANS O AMB NEGOCI A ANDORRA
25 INTERNACIONALS




Andorra Taste jornades professionals PLESENTAGIO DE RESULTATS

SEGUIMENT DEL CONGRES
692 INSCRITS A LA PLATAFORMA EN STREAMING

39,4 % NACIONALS
60.6 % INTERNACIONALS

284 CONGRESSISTES PRESENCIALS INSCRITS

INTERNACIONALITAT
26 PAISOS CONNECTATS

FORMAT
3 DIES DE JORNADES PROFESSIONALS
3 DIES DE JORNADES POPULARS AMB DEGUSTACIONS I ACTIVITATS




2. ANDORRA TASTE
JORNADLES POPULARS



Andorra Taste popular FRESENTACIO DE RESULTATS

16 PARTICIPANTS
13 RESTAURADORS
2 PASTISSERS
1 ESPAI GOURMET

13.767 TAPES SERVIDES

8.055 BEGUDES DISPENSADES

SHOWCOOKING:
12 SESSIONS AMB 300 PARTICIPANTS







METODOLOGIA DE I’ESTUDI




Perfil dels assistents T

PROCEDENCIA DELS ASSISTENTS

Andorra 80,8%

Espanya 15,5%

Franca 1,5%

Altres 2,3%



PERFIL DELS VISITANTS ESTRANGERS

" Turista
B Visitant d’'un dia




EDAT I GENERE

De 18 a 24 anys

De 252 44 anys [N 60,7%
De 45 a 64 anys [N 98 99

Més de 65 anys . 6,2%



4. RESULTATSTI

VALORACIONS DE

I ANDORRA TASTE
POPULAR
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Els assistents van assabentar-se de la celebraci6 de TANDORRA TASTE
principalment per les xarxes socials 1 per famihars o amics

Xarxes socials 1 blogs

Famitrs,amics o cones | ¢
Tanca, lona o panell publicitari _ 18,3%

Radio

Revistes, diaris

M'ho he trobat casualment _ 17,5%



Valoracions de ’Andorra Taste T

Pel 23 % dels assistents estrangers, ’TANDORRA TASTE va ser un dels
principals motius de la seva visita a Andorra

I ANDORRA TASTE principal motiu de visita
Altres motius de visita a Andorra

77,3



El 92 % dels assistents a TANDORRA TASTE tenen intenci6 de tornar a
assistir a I’esdeveniment I’any vinent

. Segur que si o probablement si
. Encara no ho sé

Segur que no o probablement no




Si I’any vinent es tornés a celebrar ’TANDORRA TASTE, qué milloraria?

Fixar preus més economics

Mes oferta de resaracic. | 570
Mes s o cadives | >
Habilitar més espais d'ombra 1 aixopluc _ 19,1%
Sistema de pagament (tokens) _ 13,2%
Espai més gran _ 10,5%
Més actuacions musicals _ 7,6%
Més promoci6 de l'esdeveniment _ 6,6%



QUALITAT DE LES
DEGUSTACIONS

SHOWCOOKINGS




BOTIGA AMB PRODUCTES
DEL PAIS

ORGANITZACIO DE
L’ESDEVENIMENT
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AUDIENCIA ESTIMADA

[.a montana reivindica
su lugar en la gastronomia

»Andorra acoge el primer gran

congreso sobre
altura y cocina,

a las despensas

ADRIAN DELGADO
ANDOR RA

ealguna manera, la

montafia se ha con

vertidoen un simil de

lasuperacion. Ideali
zada como el lugar en el que
an no han calado algunos ma
les que enraizan sinfreno en
wlas inferiores esalgo misque
una bella construccion de pu
rezaexistencial. Se reivindica
como un red ucto de autentici
dad, de dureza también. de
arraigo con el territorio . so
bre todo, de un futuro quepasa
inevitablemente por explorar
ycomprender hoylas oportu
nidades que ofrece en la aimen
tacion. Un eje clave concasos
tinicos quevan desde los An
desal desierto deAtacama pa
sando por los Alpes Julianos o
ls propios Pirineos.

Enellos, Andorra dibuja un
gemplo singuar améasde 1020
metros. La capital a mayor al
titud de Europa acoge desde
hoy hasta el dominga. el primer
encuentro internacional -or
ganizado por Vocento Gastro
nomia y Turismode Andorra
dedicadoa la cocina de alta
montafiacon doscitas diferen-
cladas para profesionalesy afi
cionados: Andorra Taste.

Por ¢l pasarén un centenar
de cocineros, productores y pro-
fesionales de entormos monta.
flosos detodoel mundoconel

ecosistemas de
con una mirada
endémicas

objetivo de poner envalor la
identidad de estos lugares . Es-
pacios, adn inhdspitos en par.
Le. comolos Andes que partid:
pa como «territorio invitadow
de b manode chefs comoel chi:
leno Rodolfo Guzmdn, el ecua.
toriano Samuel Ortegao el co
lombiano Anibal Criollo
Historias que tienen un de
nominador comin con proyec
Los mds cercanos, enamorados
de estos ecosistemas -no solo
en lonatural sinoen losocial
como Diego Herrero. «Pasamos
de alimentar esquiadores a abrir
todoel afio, explica el chef de
Vidocg, sobre los inicios de su
restaurante, hace 13afios, en
Formigal. «La gente nos decia
queera imposibles, dice este
bilbaino que. deno ser por la
codna «schubiera quedado ti
rado en un bancos de joven.
Gestiona ocho trabajadores
lograr estabilidad allf es wdo
un éxito- para los 20 comen sa-
les que acogen sus mesas
«Cuando no hay nieve, vivimos
70 personas», explica sobre la
plejidad de mantener un
proyecto a L450 metros duran
tetodoel afo. «La ideaes olvi

Andorra Taste celebra
dos citas hasta el
domingo:una
profesional y otra
popular en la calle

damos dela nieves. apunta tras
haber forjado una vida alli con
una hijadecinco afios. «Hay
prejuicios. Se puede estar mas
aislado en una gran ciudad que
en un pueblo pequefios, afirma

Desmonta también algunas
ideas preconcebidas sobre la
cocinade alta montafia como
las recetas contundentes para
reponer se del frfo. «Hay cucha
100, pero no nos circunscribi
mas a phtas pera esquiadoress
sefiala. £l yapaso por eso. He
rrero haaprendidoa interpre
tar su estilo -marcado por los
viajes- trabajando con produc
toresde Huesca. «Nuestra his
toria es viajera. de montafia y
de pueblo. Eslo que queremos
contar: nuestroamor por el Alto
Aragdny porla forma en la que
vivimos», presume sobre su
ment degustacion, que no su
pera los 60 euros, reseftado en
laGuia Michelin

Mas alla del esqui
Andorra Taste serd también el
espadio de s cocineros que nu
tren bimportante oferta ando
rrana. Entre ellos, sus mésdes
tacados representantes: Nan
du Jubany. Oriol Rovira o el
tindem que forman Frands Pa
niego y Jordi Grau defendien
do d presente culinario del Prin
cipado. E ricjano Paniego -dos
estrellas Michelinen El Portal
del Echaurren- lidera el
proyectocon estrella del
lujoso complejo Sport

Hotd Hermitage. en Sol- g

deu. «Este congreso es
un paso mds para poner
Andorraen el mapas
destacaGrau.

Ibaya logré en
trarenla guiaroja

Patricia Pérez, yerberaen el

LT R

Atacama. participaen la cita

Grauy Paniegoen Ibaya. el
estrella Michelin de Soldeu.
Abajo, uno de sus platos // Ax

Oscar Garcia
chefde
Baluarte

Diego Herrero,
chef de Vidocq.
en Formigal.

Arriba,uno de
sus platos //axc

en sudltima edicion. premian:
do el camino que Paniego y
Grau han desarrollado. «Inten
tamos tener unacocina cohe:
rente con el territorio. Si solo
podemos dar sastenibilidad y
proximidad. ;qué damas en in
viemo?s, dice sin complgos so
bre la marcada estacionalidad.
El producto serd también
protagonista de muchas ponen-
cias. Lade Oscar Garcia una es
trellaen Baluarte (Soria), gira
ré en torno al trabajoque rea

Andorra
Campo base
de los cocineros
de altura

Michel Bras, el mds espartano de
los chefs franceses, se convierte en
» la cocinad

La yerbera de Atacama naci6 de ple

» 1 Septiembre, 2022

Andorra Taste

Cocina de altura

Nace Andorra Tas!

argumentar y construir a través de la gastronomia

3 jornadas para debatir

e identidad, sostenibiidad eoion de los

territorios de alta montafia como entornos de vida

natural y generadores de riqueza
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Andorray su cocina de alta montana

El congreso Andorra Taste ha puesto en valor la gastronomia de este pequefio pais piren

Carlos Maribona

el 21 sep, 2022 O f v m

La celebracion del congreso Andorra Taste, organizado por Vocento y
centrado en la gastronomia de alta montafia, me ha permitido regresar
después de muchos afios a este pequefio pais pirenaico. Ha cambiado
mucho desde mi Ultima visita, sobre todo en el tema inmobiliario, pero
también en el gastronémico. A las tradicionales bordas se han unido
restaurantes modernos, asesorados muchos de ellos por importantes
cocineros espafioles como Francis Paniego, Nandu Jubany, Oriol Rovira
o Hideki Matsuhisa (que obviamente no es espafiol, pero como si lo
fuera). Todos ellos han participado en el congreso, tanto con ponencias

LOMAS LEIDO
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ABC Blogs

Santi Santamaria, diez afos (2)

Alameda, la elegante cocina de
Gorka Txapartegui

Guisanderas asturianas

Una cena con fuego

Granada, historia y cocina

Guia Repsol Comer Viajar Soles Soletes Rutas Promociones

Andorra Taste: Gastronomia de Alta Montafia

La cocina de altura es presente y
futuro

Texto: Alejandro Toquero

11 min de lectura Actualizado: 21/09/2022

No es facil resumir en un solo concepto lo que une a la
gastronomia de alta montaia de todo el mundo. Por lo
menos hacen falta dos: escasez y temporalidad. Lo
describe el chef de ‘El Portal de Echaurren’, Francis
Paniego: “Independientemente de sus coordenadas
geograficas, toda la cocina de montaina esta marcada

Recetas Q

B @SN

siete@nibales

B Registrate

ACTUALIDAD ~ RESTAURANTES ~ DESPENSA -  BEBER©  AFONDO

La espectacular respuesta de
publico ratifica el éxito de
Andorra Taste

o
@ Redaccién

Tras tres dias de ponencias y otros tantos de fiesta gastrondmica para
todo el mundo, este domingo ha finalizado en el recinto del Prat del Roure

de Escaldes-Engordany la primera edicion de Andorra Taste, el | Congreso

OPINION  RECETAS

Suscribete a nuestra
newsletter




= Travéler

Retorn mediatic

VIAJES URBANOS NATURALEZA GASTRONOMIA VIAJEROS EXPERIENCIAS COMPRAS VIDEOS REGISTRARSE

GASTRONOMIA

Cocinar la montana: Andorra Taste visibiliza
una gastronomia resiliente

Viajamos al pequefio pais pirenaico, que se ba erigido como epicentro de la gastronomia de altura gracias a Andorra
Taste, el I Encuentro Internacional de Cocina de Alta Montafia, para adentrarnos en una peculiar idiosincrasia basada
en la naturaleza, los pequefios productores y el aprovechamiento radical.

POR MARINA VEGA

3de octubre de

SUSCRIBETE

NEWSLETTER

- ’
D G @? UNIVERS!

Gastronomia Recetas Dénde comer Qué beber Restaurantes con descuento  Opinién A

La montana se reivindica como
despensa de futuro en la clausura de
Andorra Taste

Ana Ros, Samuel Ortega y chefs andorranos cierran la jornada
profesional del congreso

La chef Ana Ros, durante la clausura de Andorra Taste.

GUILLERMO ELEJABEITIA
Andorra Lavella
Viernes, 16 septiembre 2022, 18:59

La cocina de montana es el futuro». La chef eslovena Ana Ros lo tiene muy
claro. La propietaria de Hisa Franko y mejor cocinera del mundo en 2017
clausuro este viernes el congreso profesional Andorra Taste con un alegato
a favor de ese recetario de supervivencia y aprovechamiento que se

impone en las alturas.

Fue la ultima de una serie de ponentes que a lo largo de tres dias han
contribuido a dibujar el paisaje culinario de las alturas. Un panorama
agreste, duro y cargado de limitaciones, que sin embargo abriga una
cocina responsable y conectada con su entorno. «Usamos los ingredientes
en su totalidad, nos abastecemos de lo que tenemos cerca y por tanto



europapress / catalunya / andorra Publicado 18/09/2022 19:35

El Andorra Taste cierra su primera edicion con 23.000
consumiciones servidas

Primera edicién del Andorra Taste - ANDORRA TASTE

ANDORRA LA VELLA (ANDORRA), 18 Sep. (EUROPA PRESS) -

El congreso gastronomico Andorra Taste ha cerrado este domingo su primera edicion
con 23.000 consumiciones servidas en una veintena de stands de restaurantes y
entidades del pais.

Este congreso de gastronomia de alta montafia se ha celebrado desde el miércoles en
el recinto del Prat del Roure de Escaldes-Esgordany, ha informado la organizacion en
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7 grups de televisié
nacional

MOVISTAR+
MEDIASET
ATRESMEDIA
TF1
FRANCE TV
DISNEY CHANNEL
NATIONAL GEOGRAPHIC*

*amb la creacié d’'un
documental exclusiu

b 3ndore

Una potent campanya
online

+ DE 257 MILIONS D'IMPRESSIONS

+ DE 14,5 MILIONS DE
VISUALITZACIONS
DELS VIDEOS DE CAMPANYA

Enviament de 6
newsletters a la base de
dades dels
AndorraWorldFans
generant
3,3M d'impactes

11 operadors turistics

a 6 mercats

ESPANYA
FRANCA
REGNE UNIT
BELGICA
ALEMANYA
SUECIA
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OFICINES DE TURISME*

+29,5%
181.448
140.158
Estiu 2021 Estiu 2022
VISITES <
2021 VISITES 2022 VARIACIO
140.158 181.448 41.290

MOBILS ACTIUS**

+17,5%
1.834.434
1.561.127
Estiu 2021 Estiu 2022
MOBILS s .
2021 MOBILS 2022 VARIACIO

1.561.127 1.834.434 273.307

* Font: visites a les oficines de turisme de I'l de juny al 30 de setembre ** Font: Andorra Telecom. Mobils actius de I'l de juny al 30 de setembre.



EL bOSC DELS ON SON ELS

MENQIRGNS % ROeLs?

mQCa’;PgLLQ

PETITS SENDERS MAGICS

19 POTIG DE (9 RASLRES i
bRUXQ QUELT Peryanes



Ve

DA = o

PERNOCTACIONS ESTIU
2022 vs 2019

1.103.438
825.255
741.000
666.109
435269

802.695

514.307

Juny Juliol Agost

Setembre

Jun - Set

2.794.014

Pernoctacié
mitjana

2019

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Volum de pernoctacions de I'l de juny al 30 de setembre.

3.662.320

2022

&S



2022 vs 2019

Jun - Set

3.119.463

1160020

845.856
792.590 789.613
742.614
651.349
608.231 I
Juny Juliol Agost Setembre 2019 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Volum de visitants de I'l de juny al 30 de setembre.



2022 vs 2019

Jun - Set

1.072.560
463.007
391.990
328.778

303.171

218.331

285.303
265.407
176.936

Juny Juliol Agost Setembre 2019 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Entrades de turistes de I'l de juny al 30 de setembre.
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EXCURSIONISTES ESTIU
2022 vs 2019

Jun - Set

2.160.717
2.046.903

. 17.07 @
527.183 504.310 517.078
431.295 I 433.018 439.

Juny Juliol Agost Setembre 2019 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Entrades d'excursionistes de I'l de juny al 30 de setembre.



DADES TURI'STla UES
PERNOCTACIONS ESTIU

2022 vs 2021

Jun - Set
.662.320
.@ .
2.646.458
1.368.261
1.081.896
825.255 802.695
666.109 670.042
587.932
306.588
Juny Juliol Agost Setembre 2021 2022

Pernoctacié
mitjana

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Volum de pernoctacions de I'l de juny al 30 de setembre.



DADES TURISTI

2022 vs 2021

Jun - Set

3.521.080
1.140.020 2.634.046

845.856 886.910

792.590
742.614

618.216 602.023
526.897

Juny Juliol Agost Setembre 2021 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Entrades de visitants de I'l de juny al 30 de setembre.



DADES TURISTI

2022 vs 2021

Jun - Set

. 1.360.363

980.050

358.124
328.778
303171
265.407 260.808
234.770
126.348
Juny Juliol Agost Setembre 2021 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Entrades de turistes de I'l de juny al 30 de setembre.



DADES TURISTI

2022 vs 2021

Jun - Set

2.160.717
+28%
1.653.996
677.013

527.183 517.078 528.786
439.443
400.549
357.408 367.253

Juny Juliol Agost Setembre 2021 2022

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. Entrades d'excursionistes de I'l de juny al 30 de setembre.



7.033.956
6.478.548
2007 2008
-7,9%
2008

6.460.842
5.682.729
2009 2010
13,7%
-12,3%
2009 2010

6.524.843

201

1,0%

20711

6.551.469

2012

0,4%

2012

6.902.804

2013

5,4%

2013

6.808.077

2014

-1,4%

2014

8.033.211

2015

18,0%

2015

8.701.703
8.199.538
2016 2017
21% 6,1%
2016 2017

8.953.631

2018

2,9%

2018

8.094.158
8.820.169
6.663.475
4.199.661
2019 2020 2021 2019
-1,5%
-24,5%
-37,0%

2019 2020 2021

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. El periode anual esta calculat de desembre de I'any anterior a novembre.

+12% vs 2019

+165% vs 2021
9.079.000
3.42975
2021 2022



2.344.652 2233.982

2007 2008

-4,7%

2008

2.185.665

2009

-2,2%

2009

2.227.877

2010

1,9%

2010

Font:

2.245.218

201

0,8%

2011

2.229.148

2012

-0,7%

2012

2.286.974

2013

2,6%

2013

2.397.856

2014

4,8%

2014

2.645.238

2015

10,3%

2015

2.762.560

2016

4,4%

2016

2.990.274

2017

8,2%

2017

3.050.539

2018

2,0%

2018

3.079.562
2.163.541
2019 2020
1,0%
-29,7%
2019 2020

2.704.993
1.678.123
2021 2019
-22,4%
2021

Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. El periode anual esta calculat de desembre de I'any anterior a novembre.

+12% vs 2019
+133% vs 2021

1.304.873

2021

3.034.749

2022



7.033.956

6.478.548 6.460.842 6.524.843 6.551.469
5.682.729
2007 2008 2009 2010 2071 2012
13,7%
1,0%
7.9% 12,3% 0,4%

2008 2009 2010 20711 2012

6.902.804

2013

5,4%

2013

6.808.077

2014

-1,4%

2014

8.033.21

2015

18,0%

2015

8.199.538

2016

2,1%

2016

8.701.703

2017

6,1%

2017

8.953.631

2018

2,9%

2018

9.805.011
8.820.169

6.663.475

4.199.661

2019 2020 2021 2022*

133,5%

-1,5%

-24,5%
-37,0%

2019 2020 2021 2022*

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. El periode anual esta calculat de desembre de I'any anterior a novembre.
* Per 2022: dades reals de desembre a setembre de 2022 més I'estimacio basada en les dades d’octubre i novembre de 2019.



2.645.238

2.344.652 2.397.856

2.233.982 2.185.665 2.227.877 2.245.218 2229148  2.286.974
2007 2008 2009 2010 201M 2012 2013 2014 2015
-4,7% -2,2% 19% 0,8% -0,7% 2,6% 4,8% 10:3%
2008 2009 2010 20N 2012 2013 2014 2015

2.762.560

2016

4,4%

2016

2.990.274

2017

8,2%

2017

3.050.539

2018

2,0%

2018

3.079.562

2019

1,0%

2019

2.163.541

2020

-29,7%

2020

3.409.318

1.678.123

2021 2022*
103,2%

-22,4%
2021 2022*

Font: Departament d’Estadistica del Govern d’Andorra. El periode anual esta calculat de desembre de I'any anterior a novembre.
* Per 2022: dades reals de desembre a setembre de 2022 més I'estimacio basada en les dades d’octubre i novembre de 2019.






